
        

IVA INCLUIDO

LA SALA SUNDAY ROAST

Copa de champagne de bienvenida

Sopa del día 

Paté de ave en pan de chapata 
Con cebolla caramelizada y salsa “Cumberland” 

Timbal de salmón ahumado
Con aguacate y crème Fraîche de rábano picante

Cocktail de gambas y aguacate
Con salsa “Marie” casera  

Tosta de setas  (v)
Con salsa de estragón, aceite de trufa y queso Pecorino

Solomillo de ternera asado
Con salsa gravy de vino tinto y salsa Horseradish 
(rábano picante)

Pollo asado
Con relleno de salvia y cebolla, acompañado de salsa gravy de 
pollo y “Pigs in blankets” (mini-salchichas envueltas en bacon)

Cerdo asado
Con corteza crujiente y salsa de manzana

Pierna de cordero
Con salsa gravy de vino tinto

Filete de salmón
Con eneldo y salsa holandesa

Todos los platos vienen acompañados de patatas 
asadas, “Yorkshire puddings”, chirivías asadas, coliflor 
gratinada y verduras de temporada

Opción vegetariana: Tallarines de espinacas y ricotta
Con setas, piñones y salsa de tomate y queso azul 

Precio por 2 platos 28€

ENTRANTES

PRINCIPALES

BIENVENIDA

AÚN NO ESTAS SEGURO QUE ELEJIR? 
ELIJE TODO... 

CARNE, POLLO, CORDERO  Y CERDO!
Disfruta de un entrante y de nuestra gran tabla de 

Sunday Roast para compartir
con todos los ingredientes tradicionales y una copa de champán.

*Tablas para compartir a partir de 4 personas. 


